
NESCAFÉ 
Cino Grande
Kaffeespezialitäten im italienischen Design.



Hier erfahren Sie mehr:

www.nescafe-automaten.de
oder: 

0 18 05 - 8 36 34 64                         (Min.  0,14)

Sie suchen nach einer Möglichkeit jederzeit cremigen Latte Macchiato, 
kräftigen Espresso oder heißen Kakao zu genießen? Dann wird Sie die 
NESCAFÉ Cino Grande nicht kalt lassen!

Große Auswahl 
Wählen Sie aus 9 leckeren Spezialitäten sowie  
Heißwasser für die Zubereitung von Tee. 

Italienisches Design  
„Bella Italia!“ – das formschöne Design der  
NESCAFÉ Cino Grande verleiht Ihrer Kaffeeversorgung ein  
ansprechendes Flair.

Schnelle Zubereitung  
Ein Knopfdruck genügt und in Sekundenschnelle steht 
Ihr Getränk frisch zubereitet zur Verfügung – jederzeit 
und mit konstanter Qualität. 

NESTLÉ PROFESSIONAL GmbH  .  Lyoner Straße 23  .  60528 Frankfurt am Main
www.nescafe-automaten.de  .  Hotline: 0 18 05 - 8 36 34 64 (Min. € 0,14)
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NESCAFÉ 
Cino Grande

Daten kompakt

Getränkesorten Kaffee, Cappuccino, Moccacino, 
Latte Macchiato, Café au lait, Espresso, Kakao, Teewasser

Max. Getränkeanwahlen 10

Kapazität (Portionen) ca. 330

Ausgabezeit je Portion 15 - 20 Sekunden

Boilerkapazität 3,5 l

Stromanschluss 230 V / 16 A / 1600 W

Wasseranschluss Wasserdruck 2 - 6 bar, Integrierter Wassertank (4 l) oder 
optional Umrüstkit für Festwasseranschluss 3/4"

Gewicht 35 kg

Maße (H x B x T) 62 x 42 x 52 (cm)

Becherwerk –

Produktbehälter 4

Spülprogramm ja

Sonstiges
Abrechnung (bei optionalem Abrechnungssystem):
Gesamtzählwerk aller Verkäufe, 
Einzelzählwerk je Getränkesorte

Optionales Zubehör
Bargeldloses Bezahlsystem (Kartensystem)

Latte Macchiato, Café au lait, Espresso, Kakao, Teewasser

NESTLÉ PROFESSIONAL GmbH  .  Lyoner Straße 23  .  60528 Frankfurt am Main
www.nescafe-automaten.de  .  Hotline: 0 18 05 - 8 36 34 64 (Min.  0,14)

BRITA Wasserfi lter garantieren perfektes Aroma und appetitliches Aus-
sehen der Getränke, sowie optimalen Schutz des NESCAFÉ-Automaten. 
Kalkablagerungen auf wichtigen Maschinenteilen, erhöhte Service- und 
Betriebskosten sowie Ausfallzeiten werden verhindert. 
Wir empfehlen den Einsatz eines Purity C150 Quell ST.


